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I1. OBJETIVOS GENERALES

# Entrenar al estudiante en las técnicas de recuento, aislamiento e identificacion utilizadas en
el analisis microbiologico de alimentos y en la evaluacion de los resultados obtenidos con
relacion a los criterios microbioldgicos nacionales e internacionales vigentes.

I11. UNIDADES - CONTENIDO

Practica 1. Objetivo de un laboratorio de Microbiologia de Alimentos. Procedimientos
de enumeracion e identificacion.

Practica 2. Técnicas de siembra para analisis bacteriologico cuantitativo (diferentes
modalidades). Contaje de colonias. Expresion de resultados. Continuacion de practica 1.
Filtracion por Membrana y Recuento Microscopico Directo.

Practica 3. Microbiologia de la leche

Practica 4. Microbiologia del yogurt

Practica 5. Microbiologia de quesos

Practica 6. Tecnologia Petrifilm

Practica 7. Esterilidad Comercial

Practica 8. Microbiologia de Carnes y productos carnicos

Practica 9. Microbiologia de pescados




Practica 10. Microbiologia de formulas especiales

Practica 11. HACCP

Practica 12. Dano microbiano

Practica 13. Contaje de hifas

IV. EVALUACION
Actividades Porcentaje
Examenes escritos 40
Informes 40
Pruebas cortas 10
Apreciacion personal 10
V. BIBLIOGRAFIA

Durante la primera semana de clases el Profesor suministrara una lista con la bibliografia que
sera utilizada durante el trimestre.




